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Pa de pessic "salvatge" de taronja

10' de
preparacio + 6 porcions
35" coccio

tots inﬁredierﬁrs
eco\éﬂlcs, sl és Possible!

1 Barrejar 2 Afegir de mica en mica...

~ - oli d'oliva

extra
| "salvatge”!
Sucre Farina
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200 g n. 3 250¢g 80 ml
5 Barrejar
No llencem
1 taronjasencera!

o res, s’aProPiJra
també la Pe\\!

La tallem pel mig, treiem
les llavors, tallem en
trocos i posem a la
batedora per obtenir una
especie de "pure”

4 Afeqir | barrejar bé

LLevat

1 sobre de llevat una mica de
per a postres canyella

170°C

Uns 35'
(fes la prova del
ganivet)

Bon Proﬁi-ﬂ

Una proposta de: Compr oducte
contri ojec’rec;
e duu a

laclo
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associacido d' organitzacions

regisirades EMAS a Catalunya tandem


https://tandem.cat/
http://trenca.org/regalatrenca/
http://trenca.org/
http://www.clubemas.cat/ca/

